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Kietbasa Biata Parzona
Wielkopolska na Wielkanoc

Wydarzenie w dniach:
1) 26 marca 2026, 11.00 - 15.00 - Certyfikacja Konsumencka, Urzgd Miasta Poznania, Sala Biata,
Ocena wyrobow producenckich

1) 29 marca 2026, w godz. 11.00 - 17.00 - Certyfikacja Konsumencka Otwarta
Muzeum Narodowe Rolnictwa i Przemystu Spozywczego w Szreniawie,
impreza dla publicznosci, Ocena Konsumencka, dziatania kulinarne, konkursy

Dnia 26 czerwca 2017 roku rozporzadzeniem Komisji Unii Euro-
pejskiej Kietbasa Biata Parzona Wielkopolska zostata zarejestrowana
jako produkt posiadajacy Chronione Oznaczenie Geograficzne. Zapis
ten oznacza, ze tylko kietbasa produkowana zgodnie z precyzyjnie
opisang receptura i technologia na doktadnie okreslonym obszarze
geograficznym kraju (Wojewddztwo Wielkopolskie oraz kilka po-
wiatow z dwadch sasiednich wojewoédztw) ma prawo by¢ nazywana
~Kietbasg Biatag Parzong Wielkopolska”. Firmy pragnace ja produ-
kowac¢ musza poddac sie procedurze sprawdzajacej przez wtasciwy
Wojewddzki Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno - Spo-
zywczych, ktory wydaje Swiadectwo jakosci upowazniajace do postu-
giwania sie zastrzezona unijnym prawem nazwa.

Od roku 2018 w okresie poprzedzajacym Wielkanoc odbywaja sie
uroczyste wreczania certyfikatéw. W Polsce jeszcze nieczesto, w po-
réwnaniu z innymi z krajami UE, spotyka sie artykuty spozywcze po-
siadajace oznakowanie unijne; jesli chodzi o wyroby wedliniarskie
jest to wrecz zjawisko unikalne!

Warto wspomnie¢, ze te dziatania znalazty swoj pierwowzor
w podobnych wydarzeniach na poczatku lat 90. kiedy we wspotpracy
z Targami Poznanskimi wielkopolscy rzemie$lnicy - pod wodz3 nie-
strudzonego Jacka Marcinkowskiego - organizowali podobne Oceny
wyrobow wedliniarskich wytwarzanych w naszym wojewodztwie.
Ta ,aksamitna rywalizacja” - jak ja wtedy nazywano - miata wielki
wptyw na state podnoszenie jakosci i poszukiwania nowych smakdéw
lub siegania do tradycji nawet z odlegtych czaséw. | tak wtasnie od-
najdywano stare receptury, w tym oczywiscie Kietbase Biatg Parzong
Wielkopolska.

Czym jest wiec kietbasa biata parzona wielkopolska,
Ze trafita do tak elitarnego grona?

Nasz specjat regionalny moze poszczycic sie piekng metryka: przy-
najmniej od XIX wieku (cho¢ wszystko wskazuje na to, ze byta wyra-
biana takze o wiele wczesniej) byta ozdobg stotdw - zwtaszcza wiel-
kanocnych, ale nie tylko - zaréwno w ziemianskich dworach, domach
mieszczanskich i chtopskich zagrodach. Wielkopolska od wiekéw sred-
nich styneta z produkcji wieprzowiny, nic wiec dziwnego, ze na rozma-
ite uroczystosci rodzinne przygotowywano wyroby z migsa wieprzowe-
go, wsrod ktdérych szczegolnie lubiang byta wtasnie biata kietbasa. O jej
unikalnej barwie decyduje fakt, ze przy produkcji nie dodaje sie sale-
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try. Podkreslic tez wypada, ze kietbasa biata parzona wielkopolska jest
produktem wyjatkowo ekologicznym: mieso wieprzowe niepeklowane
wysokiej klasy, tylko naturalne przyprawy, takie jak czosnek, majeranek
i sol warzona oraz $wiezo starty pieprz czarny (jedyny sktadnik spoza
regionu!) sprawiaja, ze obok unikalnych waloréw smakowych i zapa-
chowych wielkopolski smakotyk byt od poczatku traktowany jako po-
trawa lekkostrawna, dietetyczna. Receptura, podobnie jak i technologia
produkgji, zostaty rzecz jasna wyraznie okreslone w prawie unijnym:
kietbasa wytwarzana jest wytacznie z miesa wieprzowego, srednio
rozdrobnionego, uzyskiwanego z wykrawanych szynek i topatek. Migso
| klasy musi stanowi¢ 70% ogdlnej masy, Il klasy 20% a 11l klasy tylko
10%. Znakiem rozpoznawczym jest zawartos¢ majeranku - nie mniej-
sza niz 0,3 kg na 100 kg miesa - to miedzy innymi odroznia kietbase
biatg parzong wielkopolska od podobnych ,biatych” kietbas, produko-
wanych z niepeklowanego miesa np. w Niemczech.

Jak juz wspomniano - Kietbasa Biata Parzona Wielkopolska jest
kojarzona przede wszystkim z wielkanocnym stotem $wigtecznym,
jednak ostatnio bywa coraz czesciej spozywana takze w pozostate dni
roku. Najlepszym sposobem podgrzania kietbasy biatej parzonej wiel-
kopolskiej jest umieszczenie jej np. na sicie nad gotujaca sie woda
- kietbasa zachowuje wdwczas wszystkie swoje zalety smakowe i nie
nasigka tak, jak przy zanurzeniu w goracej wodzie. Obok tej ,klasycz-
nej” formy przyrzadzania i podania wraz ze swiezo startym chrzanem,
powstato i powstaje nadal szereg sposobdw jej serwowania: w zurku,
smazona na smalcu z dodatkiem jabtek i cebulki, duszona, zapiekana
w ciescie,zmielona jako farsz do pierogéw. W roku 2018 po raz pierw-
szy odbyt sie pod auspicjami OCRWK konkurs kulinarny na potrawy
(zupa i drugie danie) z kietbasy biatej parzonej wielkopolskiej. Jego
wyniki dowiodty, ze ta kietbasa ma ogromny potencjat! Jej wysokie
walory smakowe, a przede wszystkim dietetyczne (jest z chudego
miesa dobrej jakosci, moga ja wiec bezpiecznie spozywac zaréwno
mate dzieci, osoby starsze jak i ,dbajacy o linie”) powoduja, ze znako-
micie nadaje sie takze na grilla - potwierdzaja to specjalisci z Uni-
wersytetu Przyrodniczego w Poznaniu podkreslajac, ze jest o wiele
lepsza do tego celu, niz inne popularnie uzywane wedliny i miesa.
Jest wiec fit, a wszystko wskazuje na to, ze przed tym wielkopolskim
przysmakiem otwieraja sie bardzo interesujace perspektywy!

Wyréznienie aspektu regionalnego w przyznanym Certyfikacie wia-
ze produkt nie tylko z Polska ale takze z okreslonym obszarem na-
szego kraju jakim jest Wielkopolska i sasiednie wojewodztwa. Nalezy
wiec traktowac kampanie jako swoistg promocje produktu regional-
nego i doprowadzi¢ — w przysztosci - do tego by KIELBASA BIALA
WIELKOPOLSKA PARZONA byta kojarzona z regionem Wielkopolski
podobnie jak miasto Poznan z Rogalem Swietomarcinskim.

Tegoroczna Certyfikacja odbywa sie w nadzwyczajnych okoliczno-
sciach. Swoje podwoje dla Biatej otworzyt Urzad Miasta Poznania,
podnoszac w ten sposéb range tego cyklicznego wydarzenia. Zreszta

nie po raz pierwszy. Wtadze Poznania od lat wspierajg takie inicjaty-
wy, ktére pozwalaja wyroznic¢ nasz Region na mapie kulinarnej - nie
tylko Polski - ale takze Europy, a by¢ moze i catego Swiata. Warto
dodac, ze Oceny Kietbasy Biatej Parzonej Wielkopolskiej bedzie doko-
nywac¢ Komisja Oceniajaca w sktad ktorej wchodza znani Poznaniacy
i Wielkopolanie, przedstawiciele $wiata kultury, artysci, dziennikarze
i blogerzy, dziatacze spoteczni, politycy. Jak wiadomo Patronat nad
wydarzeniem przyjat Prezydent Miasta Jacek Jaskowiak. A catos$¢ dzia-
tan Certyfikacyjnych bedzie rejestrowata TVP. A swdj udziat w wyda-
rzeniu zapowiedziat Z-ca Prezydenta Miasta p.Jedrzej Solarski.

Wszystko wskazuje na to, wtasnie budujemy kolejng legende na
temat tego regionalnego produktu, gdy okaze sie, ze Sala Biata, ktorej
uzyczono nam na Certyfikacje, wzieta swa nazwe od Biatej Kietbasy!

A wiec ,Biata w Biatej!” - to nic innego tylko znakomity tytut pro-
mujacy w mediach nasz wielkopolski przysmak. &

Smacznego!
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