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Eksperci: polska wieprzowina jest zdrowa, ale za stabo
wypromowana (MediaRoom)

Polskie mieso jest dobre i zdrowe, stanowi doskonaty sktadnik naszej diety, niestety nie ma
dobrej prasy i jest za mato promowane jako element krajowej sztuki kulinarnej - ocenili
eksperci podczas konferencji ,Stét Wielkanocny dla Dziennikarzy Polskich i Zagranicznych.
Promocja Polskiej Wieprzowiny”, zorganizowanej 1 kwietnia w Centrum Prasowym PAP przez
Ogélnopolski Cech Rzeznikéw-Wedliniarzy-Kucharzy.

W swoim wystgpieniu otwierajgcym konferencje prof. Dariusz Lisiak z Instytutu Biotechnologii
Przemystu Rolno-Spozywczego im. prof. W. Dgbrowskiego - Polski Instytut Badawczy zauwazyt,
ze wbrew powielanej informacji z 2018 roku, jakoby potowa Polakéw planowata zrezygnowac
z jedzenia miesa, dane pokazujg, ze spozycie miesa w Polsce rosnie.

W 2005 roku roczne spozycie miesa wyniosto 66 kg na mieszkanca, w 2019 roku byto to 71
kg, zas w 2024 roku juz 76 kg. Mnie te dane nie dziwig, bo wiem, ze polskie mieso jest
doskonatej jakosci, jest zdrowe i tanie” - wskazat prof. Lisiak.

Zwrocit uwage, ze producenci miesa borykajg sie z trudng sytuacjg wysokich kosztéw i niskich
cen w skupach, co przektada sie na zmniejszenie pogtowia Swin w Polsce. ,Nie wynika to
bynajmniej z tego, ze Polacy odwracajg sie od miesa. Przeciwnie, dane jasno pokazujg, ze
spozycie miesa w Polsce rosnie” - zaznaczyt ekspert.

Wiestaw R6zanski, prezes Unii Producentow i Pracodawcéw Przemystu Miesnego (UPEMI),
podkreslit, ze polskie mieso jest najwyzszej jakosci w Europie. ,,Borykamy sie z problemami na
rynkach miedzynarodowych w zwigzku z blokadami przez chorobe ASF oraz ptasia grype.
Walczymy o zniesienie blokad na wielu rynkach. W kilku krajach Dalekiego Wschodu juz sie to
udato. Wrécilismy m.in. do Chin, Wietnamu i do Korei. Liczymy, ze w czerwcu
potudniowokoreanskie wtadze ogtoszg powrot polskiej wotowiny na ich rynek. Dréb i
wieprzowina juz tam sg” - zauwazyt Rozanski.

Dodat, ze eksport jest warunkiem powodzenia polskich producentéw miesa. ,Dlatego przy
wsparciu instytucji panstwa trzeba promowac polskie mieso i zdobywac kolejne rynki” -

powiedziat.

Jerzy Rey, przewodniczacy Rady Zwigzku Polskie Mieso, zwroécit uwage, ze gdyby nie eksport
polskiego miesa, Polska nie miataby nadwyzki handlowej w eksporcie.

W ciggu 30 lat doszto do skokowej modernizacji catego przetwdérstwa, potowe proceséw



zostato zautomatyzowanych, dlatego mamy najnowoczesniejszy przemyst miesny w Unii
Europejskiej. JesteSmy jako branza otwarci na wykorzystanie w procesie produkcyjnym Al,
ktéra moze poprawic efektywnos¢” - wskazat.

Dodat, ze niedawno zostat dla nas otwarty rynek filipinski a kietbasa mysliwska, lisiecka i
kabanosy dobrze sprzedajg sie nawet w Dubaju, ale - jego zdaniem - to za mato. ,Brakuje nam
odpowiedniej promocji, w wyniku ktorej polska kietbasa stataby sie w Swiecie
rozpoznawalnym produktem, jak np. polska wédka czy ptasie mleczko” - ocenit Rey.

O strategii promowania polskich produktéw miesnych méwit Tomasz Parzybut, prezes
Stowarzyszenia Rzeznikow i Wedliniarzy RP. Podkreslit, ze polskie wedliny cieszg sie za granica
dobrg opinig, ale wymagajg promocji dla zwiekszenia ich rozpoznawalnosci.

~Powinnismy sie dzi$ skupi¢ na zbudowaniu konkretnej polskiej miesnej marki na wzér
witoskiej szynki parmenskiej i dociera¢ do jak najwiekszej grupy zagranicznych konsumentéw.
Mozemy uzy¢ do tego gastronomii, bo ona jest najlepszym miejscem promocji polskiego
miesa” -wskazat.

Wedtug niego nalezy tworzy¢ i promowac kulinarne szlaki turystyczne, jakie mozna
obserwowad we Wtoszech czy Francji. ,W Polsce to dopiero raczkuje i funkcjonuje bardzo
regionalnie. Warto rozszerzac ten pomyst na inne regiony i promowac na miedzynarodowych
targach i forach turystycznych - powiedziat prezes Parzybut.

W podobnym tonie mowit Jacek Marcinkowski z Ogolnopolskiego Cechu Rzeznikdw,
Wedliniarzy i Kucharzy, wskazujgc na ogromny potencjat turystyki kulinarnej w Polsce.

Przypomniat o licznych projektach spoteczno-edukacyjnych, jak np. ,Wedréwki kulinarne -
wieprzowina” czy ,Gesina na imieninach”, organizowanych przez OCRWK z udziatem znanych
kucharzy i celebrytow kulinarnych.

+~Wspotpracujemy tez ze szkotami branzowymi, gdzie ksztatcg sie przyszli wedliniarze i
kucharze, oferujgc im praktyczng nauke zawodu w najlepszych warunkach” - informowat
cechmistrz.

Zwrocit uwage, ze branza miesna boryka sie z brakiem wykwalifikowanych pracownikéw, bo to
ciezka praca, dlatego starzy fachowcy odchodzg, a mtodzi sie do niej ,nie garng”. Dodat
jednak, ze jest optymista.

+~Wedtug mnie mtodziez nie odrzuca rzemiosta, tylko go nie zna. Otworzmy izby rzemiesinicze i
cechy dla mtodziezy, a zachecimy jg do zawodu” - powiedziat Marcinkowski.

W wielkanocnej konferencji branzy miesnej wzieta réwniez udziat Laura Kenig,
przedstawicielka Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych, ktéra zauwazyta,
ze inspektorzy handlowi regularnie badajg jakos¢ miesa w Polsce.



.Kontrole prowadzimy w trybie planowym i trybie doraznym, najczesciej po zgtoszeniu od
konsumentéw. Wyniki badan z ubiegtego roku wykazaty, ze jako$¢ miesa wieprzowego byta
dobra. Uwagi kontroleréw dotyczyty kwestii oznakowania miesa w procesie sprzedazy” -
podata Laura Kenig.

Urzedniczka podkreslita, ze JHARS stoi za konsumentami, wspierajgc rowniez polskich
producentdw i polskie produkty.

Konferencja zostata sfinansowana z Funduszu Promocji Miesa Wieprzowego.
Zrédto informacji: PAP MediaRoom

UWAGA: Za materiat opublikowany przez redakcje PAP MediaRoom odpowiedzialnos¢ ponosi
jego nadawca, wskazany kazdorazowo jako ,zrédto informacji”.
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